
S A N T O  C A F É
M E N Ú  V E G E T A R I A N O
Y  O P C I O N E S  V E G A N A S



B U E N O S  D Í A S
C O M B O S  D E  D E S A Y U N O S

S E R V I D O S  H A S T A  L A S  1 2 P M

A escoger: Jugo de naranja o fruta + Una bebida a elegir (Café americano 
con refill ó Té, Cappucchino, Moka, Chocolate caliente, Latte o Espresso)

CHILAQUILES ROJOS O 
VERDES
Acompañados con frijoles, 
queso fresco, cebolla y crema.

$105 MXNCHILAQUILES ROJOS O 
VERDES CON HUEVOS
Acompañados con frijoles, 
queso fresco, cebolla crema, 
y dos huevos (estrellados o 
revueltos).

$140 MXN

MOLLETES SALADOS 
(ORDEN DE 2)
Bolillo tostado con frijoles, 
queso gratinado y salsa pico de 
gallo.

$85 MXN

HUEVOS AL GUSTO
Revueltos con chorizo de 
soya, rancheros rojos o verdes, 
divorciados, estrellados o a la 
mexicana.
Acompañados con frijoles y 
queso fresco.
- Pide tus huevos preparados 
sólo con claras.
- Agrega chilaquiles rojos o 
verdes a tu combo.

OMELETTE
Con queso y 2 ingredientes 
más a elegir: champiñones, 
espinacas o chorizo de soya.
Acompañados con frijoles y 
queso fresco.

- Pide tu omelette preparado 
sólo con claras.

$120 MXN $135 MXN

+ $10 + $10

+ $30



Q U E S A D I L L A S
O R D E N  D E  3  P I E Z A S .  S E R V I D A S  C O N  G U A C A M O L E

Añade una quesadilla extra sencilla (sin porción adicional de Guacamole) + $25

SENCILLA C/ CHAMPIÑONES 
ASADOS

$75 MXN

C/ CHORIZO
DE SOYA.

$125 MXN$110 MXN

C O M B O S  D U L C E S

COCKTAIL DE FRUTAS
Mix de frutas con yogurt, miel 
de abeja y granola.

$105 MXN

PAN FRANCES CON 
FRUTOS DEL BOSQUE
Pan tipo brioche con huevo, 
azúcar, canela, cardamomo, 
frambuesa, zarzamora, mora 
azul, fresa y manzana.

$115 MXN HOT CAKES  VEGY
(ORDEN DE 3)
Con mantequilla, mermelada de 
fresa y miel de maple

$120 MXN

E N  C O M B OPAN DULCE CHICO
$20

GRANDE
$40 PAN DULCE CHICO CON 

CAFÉ AMERICANO CON 
REFILL

$45



E N T R A D A S
GUACAMOLE $120 MXN NACHOS

Nuestra propuesta de un 
clásico de los entremeces. Salsa 
de queso cheddar, jitomate, 
cebolla, chile jalapeño y queso 
fresco.

$115 MXN

SOPA AZTECA
Tiras de tortilla frita, queso 
asadero y aguacate. 

$80 MXN

TUNA MANGO
Tostadas con guacamole, atún, 
mango y cebolla.

$150 MXN AGUACHILE DE 
CAMARÓN
Receta tradicional de las costas 
del Pacífico con el toque 
especial de la casa.

$185 MXN

S O PA S



E N S A L A D A S

ENSALADA DEL 
CAMPANERO
Lechuga, espinacas, zanaho-
ria, jitomate, queso de cabra y 
aguacate.

$100 MXN

ENSALADA CHIP & CHOP
Lechuga, arúgula, manzana, 
queso de cabra y nuez.

$140 MXN

ENSALADA MIXTA 
PORCIÓN DE
ACOMPAÑAMIENTO
Lechuga, pepino, pimiento, 
zanahoria, jitomate y aceitunas 
negras.

$60 MXN

ENSALADA NEWTON
Lechuga, manzana, pera, nuez, 
queso cottage y miel de abeja.

$140 MXN

ENSALADA SILVESTRE
Lechuga, jamón, jitomate, 
aguacate, arúgula, queso de 
cabra.

$105 MXN

ENSALADA
CAPRICCIOSA
Lechuga, espinacas, arúgula, 
melón, queso cottage, nuez y 
miel de abeja.

$120 MXN

Acompáñalas con los aderezos de la casa: Santa Vinagreta, César, Italiano o Mostaza Dulce

C R E PA S

INGREDIENTES:
- Espinacas, Queso Asadero, Jitomate, Aceitunas negras, Pimiento y salsa 
BBQ, Queso fresco, Cebolla.
- Champiñones, Queso Parmesano, Piña, Queso Gouda, Nuez.
- Queso de cabra, Queso cottage, Guacamole, Chorizo de soya, Aguacate, 
Chiles toreados, Ensalada de papa, Salsa goa, Ensalada verde, Queso 
vegano.
- Portobello.
-Pesto

$50 MXNCrepa base gratinada con queso gouda con topping de aceitunas negras y perejil.

ÁRMALAS A TU MANERA:

$10
$15

$20

BASE .-

$30

$45



L O S  C L Á S I C O S
PA S T A S

Acompañadas con Pan de Ajo y una porción de Queso Parmesano

DONKEY
Con aceite de oliva, ajo y hierbas italianas.

DEL SANTO
Pimiento, jitomate, cebolla, ajo y champiñones en salsa de soya.

VEGETARIANA
Mezcla de verduras en salsa de tomate y ajo.

GUISEPPE
Espinacas, champiñones, ajo, cebolla morada y con aceite de oliva.

AL PESTO 
Con cubos de salmón y pesto hecho en casa a base de albahaca fresca, 
nuez, queso parmesano y aceite de oliva.

PORCIÓN
ENTERA

$95

$105

$105

$195

$90

ORDEN DE PAN DE AJO
5 piezas

+ $30

MEDIA
PORCIÓN

$80

$90

$90

$75



P L A T O S  F U E R T E S
ENCHILADAS VERDES DE QUESO O CHAMPIÑONES ASADOS
Acompañadas con lechuga, jitomate queso fresco y crema.

ENFRIJOLADAS DE QUESO FRESCO
Crema de frijol con un toque de chile chipotle, acompañadas de queso fresco, 
crema, cebolla morada y perejil.

SANTIBURGUER DE SOYA
Con queso gouda, cebolla caramelizada, jitomate y lechuga. Acompañada con 
ensalada de papa.

SANTIPORTOBELLO
Hamburguesa de hongo portobello, salsa BBQ queso gouda, queso de cabra, 
lechuga, jitomate y cebolla caramelizada. Acompañada con ensalada de papa.

$120

$120

$100

$130

B A G U E T T E S
Con mayonesa a las finas hierbas y acompañadas con Ensalada Verde

PORTOBELLO
Portobello, espinacas, jitomate, 
cebolla y queso gouda.

$125 MXNCHAMPIÑONES
Champiñones, cebolla, ajo y 
queso gouda.
- Agrega queso de cabra o 
guacamole.

$105 MXN

+ $20

INGREDIENTES EXTRAS:
- Espinacas, Queso Asadero, Jitomate, Aceitunas negras, Pimiento y salsa 
BBQ, Queso fresco, Fruta.
- Arroz, Huevo, Champiñones, Queso Parmesano, Piña, Queso Gouda, 
Nuez, Mix de verduras, Frijoles, Salsa Goa.
- Queso de Cabra, Queso Cottage, Guacamole, Chorizo de soya, Aguacate, 
Chiles toreados, Ensalada de papa, Ensalada verde, Queso vegano.
- Portobello.

 A R M A  T U  P L A T I L L O  A  T U  M O D O

$10

$15

$20
$30



CHILAQUILES VEGANOS 
ROJOS O VERDES
Acompañados con frijoles, 
queso vegano y cebolla.

$105 MXNCHILAQUILES VEGANOS 
ROJOS O VERDES CON
CHAMPIÑONES O 
CHORIZO DE SOYA
Acompañados con frijoles, 
queso vegano y cebolla.

$140 MXN

MOLLETES VEGANOS 
SALADOS (ORDEN DE 2)
Bolillo tostado con frijoles, 
queso vegano gratinado y salsa 
pico de gallo.

$105 MXNCOCKTAIL DE FRUTAS 
VEGANO
Frutas de temporada, 
amaranto, semillas de calabaza 
y girasol, genuina miel de 
maple.

$105 MXN

OPCIONES 
VEGANAS

En Santo Café, queremos satisfacer tu gusto y preferencia por la comida. 
Por eso, aunque no somos un establecimiento vegano, tenemos opciones 
deliciosas para todos. Nuestros platos veganos son una delicia y son 
preparados con los mejores ingredientes, cuidado y atención al detalle. 
Especifica que tu elección es vegana al orden.

C O M B O S  D E  D E S A Y U N O S
S E R V I D O S  H A S T A  L A S  1 2 P M

A escoger: Jugo de naranja o fruta + Una bebida a elegir (Café americano 
con refill ó Té, Cappucchino, Moka, Chocolate caliente, Latte o Espresso)



E N S A L A D A S

ENSALADA DEL 
CAMPANERO VEGANA
Lechuga, espinacas, zanaho-
ria, jitomate, queso vegano y 
aguacate.

$100 MXN

ENSALADA CHIP & CHOP
VEGANA
Lechuga, arúgula, manzana, 
queso vegano y nuez.

$140 MXN

ENSALADA MIXTA 
PORCIÓN DE
ACOMPAÑAMIENTO
Lechuga, pepino, pimiento, 
zanahoria, jitomate y aceitunas 
negras.

$60 MXNENSALADA NEWTON 
VEGANA
Lechuga, manzana, pera, nuez, 
queso vegano y genuina miel 
de maple.

$140 MXN

ENSALADA SILVESTRE 
VEGANA
Lechuga, jitomate, aguacate, 
arúgula, queso vegano.

$105 MXN

ENSALADA
CAPRICCIOSA VEGANA
Lechuga, espinacas, arúgula, 
melón, queso vegano, nuez y 
genuina miel de maple.

$120 MXN

Acompáñalas con el aderezo de la casa - La Santa Vinagreta

SOPA AZTECA VEGANA
Tiras de tortilla frita, queso 
vegano y aguacate. 

$85 MXN

S O PA S

GUACAMOLE $120 MXN

E N T R A D A S

QUESADILLAS VEGANAS 
SENCILLAS
Orden de 3 acompañas con 
guacamole.

$130 MXN



P L A T O S  F U E R T E S

ENCHILADAS VERDES DE QUESO VEGANO 
Acompañadas con lechuga, jitomate.

ENCHILADAS VERDES CON CHAMPIÑONES ASADOS 
Acompañadas con lechuga, jitomate y queso vegano.

SANTIPORTOBELLO VEGANA
Hamburguesa de hongo portobello, salsa BBQ, queso vegano, lechuga, jitomate y 
cebolla caramelizada. 

$150

$150

Acompañadas con Pan de Ajo y una porción de queso vegano

PA S T A S

DONKEY
Con aceite de oliva, ajo y hierbas italianas.

DEL SANTO
Pimiento, jitomate, cebolla, ajo y champiñones en salsa de soya.

VEGETARIANA
Mezcla de verduras en salsa de tomate y ajo.

GUISEPPE
Espinacas, champiñones, ajo, cebolla morada y con aceite de oliva.

PORCIÓN
ENTERA

$95

$105

$105

$90

ORDEN DE PAN DE AJO
5 piezas

+ $30

MEDIA
PORCIÓN

$80

$90

$90

$75

$135



 A R M A  T U  P L A T I L L O  A  T U  M O D O

INGREDIENTES EXTRAS:
- Espinacas, Jitomate, Aceitunas negras, Pimiento y salsa BBQ, Fruta.
- Arroz, Champiñones, Piña, Nuez, Mix de verduras, Frijoles.
- Queso vegano, Guacamole, Chorizo de soya, Aguacate, Chiles toreados, 
Ensalada verde.
- Portobello.

$10
$15

$20
$30

P O S T R E S  V E G A N O S
TARTA DE ZANAHORIA
Vegano y sin Gluten.

$65 MXN

B A G U E T T E S  V E G A N O S
Con aceite de oliva y acompañadas con Ensalada Verde

PORTOBELLO
Portobello, espinacas, jitomate, 
cebolla y queso vegano.

$125 MXNCHAMPIÑONES
Champiñones, cebolla, ajo y 
queso vegano.
- Agrega guacamole.

$105 MXN

+ $20


